项目需求书
一、总则
1、项目名称： 中山市中医院2026年体检早餐采购项目
2、项目概况： 医院体检中心设置有体检早餐供应中心，现需委托一家供应商进行早餐供应，以满足临床科室使用。
3、报价应包括货物供应、包装、配送、现场供餐人员及设备设施、各种税费及合同实施过程中的不可预见费用等。
4、预算金额：490000元

5、供货期：一年
二、采购清单

	序号
	套餐
	限价
	数量
	备注

	1
	生肉包或叉烧包或蛋糕1个、鸡蛋1个、豆浆1杯
	7元/份
	64285份
	包点类≥100克；粥类≥350毫升；豆浆≥200毫升；炒粉≥400克；

	2
	瘦肉粥或淮山小米粥1份
	
	
	

	3
	炒粉1份、豆浆1杯
	
	
	

	4
	生肉包或叉烧包或蛋糕1个、包装牛奶1盒
	
	
	

	5
	包装面包1个、包装牛奶1盒 
	
	
	

	6
	主食（炒面或荞麦面或土豆泥等）+点心（糕点或餐包或蛋挞等）+蔬果（玉米丁或白灼菜心或白灼西兰花等）+奶制品（牛奶或酸奶）
	10元/份
	4000份
	主食≥160克；点心≥60克；蔬果≥80克； 


备注：以上数量为预计量，以实际采购数量为准。  
三、质量要求
1、提供的货物质量必须符合食品卫生要求、无毒、无害，符合国家、行业及采购人要求。
2、包点类、粥类、豆浆、炒粉：
2.1食品原材料应新鲜、优质，符合食品卫生安全的要求；
2.2食品必须为当日生产，加工操作过程应符合《餐饮服务食品安全操作规范》的要求；

2.3不得使用未按规定进行检疫或者检疫不合格的肉类，或者未经检验或者检验不合格的肉类制品；

2.4不得使用致病性微生物、农药残留、兽药残留、生物毒素、重金属等污染物质以及其他危害人体健康的物质含量超过食品安全标准限量的食品和食品添加剂等相关产品；

2.5不得使用非食品原料生产的食品或食品添加剂，不得使用以回收食品作为原料生产的食品(如地沟油等)；

2.6不得使用其他不符合法律、法规或者食品安全标准的食品和食品添加剂等相关产品；
3、包装面包：
3.1无烤焦，无霉变，卫生达标等。

3.2外包装完好,标明产品名称、净含量、生产厂家和地址、生产日期、保质期等内容。

3.3包装面包的剩余保质期不少于该货物保质期的三分之二。

4、包装牛奶或酸奶：
4.1牛奶必须符合食品卫生要求。

4.2外包装完好，清洁、卫生，无破漏。

4.3标签标识完好，标明产品名称、净含量、生产厂家和地址、生产日期、保质期、产品标准号等内容。

4.4包装牛奶的剩余保质期不少于该货物保质期的三分之二。

5、供应商保证对其所供货物及原材料的质量负责。货物的原材料、成品抽检合格及质量验收合格并不免除供应商在合同履行过程中实际提供不合格货物而应当承担的责任。

6、供应商提供的货物不侵犯任何第三方的专利、商标或版权。否则，供应商须承担对第三方的专利或版权的侵权责任并承担因此而发生的所有费用。

7、供应商提供的食品如因质量等问题而发生争议，双方可共同提出或分别提出质量鉴定。货物符合规定标准的，鉴定费由采购人承担；货物不符合规定标准的，鉴定费由供应商承担并承担相应的责任。
四、服务要求
1、供餐时间:每周一至周六8:00-12:00，供餐时间应根据采购人实际需求动态调整。

2、供餐工作人员要求:由供应商配备专人负责早餐的发放及扫码登记工作(使用医院体检系统)。供餐工作人员应注意个人卫生，文明礼貌，身体健康并持有有效健康证明。
★3、供应商提供的餐品必须是热食（包装蛋糕和牛奶除外）。
4、供餐设施:供应商在采购人指定地点提供必要的食品储存及保温设施，每天使用前后对其进行清洁消毒。
★5、每日供应早餐数量必需满足当日体检客户的需求量，客流量大时需及时增补早餐，不得出现空盘和短缺现象。

6、留样要求:供应商需做好食品留样处理，留样需包含所有食物成品与原材料，并分开放置。应将留样食品按照品种分别盛放于清洗消毒后的专用密闭容器内，在专用冷藏设备中冷藏存放48小时以上，每个品种的留样量应能满足检验检测需要。在盛放留样食品的容器上应标注留样食品名称、留样时间，或者标注与留样记录相对应的标识。

五、结算
1、每月双方按系统记录的早餐发放数量和合同单价进行结算。
2、每月10日前供应商向采购人提供上月对账单，采购人应当在收到对账单的5日内

审核确认单价、数量，核对无误后在对账单上签字确认,如对账单与系统记录的实际情况不

一致，以系统记录的早餐发放数量为准。供应商应向采购人开具对应金额的正规发票，采购人收到发票后60个自然日内支付相应货款。

